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Il cruscotto della Sostenibilità

I risultati dell’indagine dell’impatto di questo piatto, sono a cura di

Chef: Elia Rizzo 

Ovetto con tuorlo cremoso e albume montato,

guarnito con crostini e tartufo bianco.

Tre “forchettate” di Sostenibilità

1.
Scarti minimi in fase di lavorazione delle materie prime.

2.
Prodotti sottoposti a sistema di tracciabilità.

3.
Ingredienti privi di conservanti artificiali.

Ovetto al tartufo bianco
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Il Carbon Footprint esprime una misura 
di come la produzione e l’uso di un bene 

impattano sui cambiamenti climatici.

Il Water Footprint esprime una misura 
dell’appropriazione di risorsa idrica da parte 

dell’uomo (Hoekstra et al., 2011).
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